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Migliore 2021 
Toscana IGT 
Importation privée 
 
 
L’assemblage sublime de merlot, de cabernet sauvignon et de 
cabernet franc donne naissance à un vin intrigant et 
enveloppant, d’une grande profondeur aromatique et d’un 
excellent potentiel de garde. Un assemblage bordelais à l’âme 
toscane qui déduit dès la première gorgée 
 
 
Région:  Toscane 
 
Cépages : 34% Merlot, 33% Cabernet Sauvignon, 33% 

Cabernet Franc  
                   
Vinification :  Fermentation alcoolique en cuves de ciment à 

une température contrôlée de 22°C pendant 23 
jours, suivie de 4 semaines de macération. 
Fermentation malolactique en cuves de ciment 

 
Dégustation : Robe rubis intense. Au nez, des arômes de 

cassis, de cerise noire et de violette, d’agréable 
note de vanille, de tabac et de cacao. En bouche, 
un vin d’une grande structure et d’une belle 
ampleur, où la douceur et l’élégance du Merlot se 
marient à l’acidité et à la structure du Cabernet 

 
Accords : Ce super Toscan exceptionnel s’accorde 

parfaitement avec un ragoût d’agneau farci aux 
herbes fraîches, un risotto aux cèpes ou un 
fromage bleu riche 

 
 
 
Code SAQ : 15193677 
Prix : 128,25$ 
Prix Licencié : 115,75$ 
UVC : 6 
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