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NEBBIOLO 2023 NADA GilSeppe

Langhe DOC

Spécialité par lot

Région : Piémont
Cépage : 100% Nebbiolo
Vinification : provenant des vignobles prés de Treiso. Les 3

hectares de vignes ont 35 ans et sont exposés s,
au sud-ouest a 350 m. La récolte a eu lieu a la
fin de septembre 2020 a des rendements de
52hl /ha. La fermentation spontanée a eu lieu
dans des cuves avec une macération prolongée
de la peau pendant 30 jours. L'élevage a duré 9
mois dans des foudres de chéne d’Allier de 500
litres, puis 4 mois supplémentaires en bouteille.

Dégustation : Des arbmes délicats de fleurs, de cerises, de
mdres et d’herbes séchées s'épanouissent
dans le verre. La bouche est succulente et offre
des saveurs de cerise rouge, de framboise,
d'herbes aromatiques et d'épices, tandis que
des tanins souples soutiennent I'ensemble et
donnent a la bouche une texture veloutée. Un LANGHE

Vin d'éqUilibre, de fraTCheur et de SOif. i Denominazione di Origine Controllata
f NEBBIOLO

Service : Servir entre 16° et 17°C.

Code SAQ : 14997905

Prix : 29,35%
Prix Licencié : 25,53%
UvC: 12
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