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Castel del Monte DOCG I VINI PREGIATI DI PUGLIA
Produit de spécialité
Région : Pouilles, ltalie
Cépage : 70% Nero di Troia, 30% Montepulciano

Vieillissement : Le vin vieillit pendant 14 mois, 50% en flts de chéne
frangais et 50% en barriques et en tonneaux de
chéne francais. Une année supplémentaire en
bouteille avant sa commercialisation permet a |l
Falcone de développer pleinement son élégance et
sa complexité.

Dégustation : Robe rouge grenat éclatante ; un bouquet complexe
de fruits rouges mars, de cuir, de tabac et d’épice.
Une bouche complexe, bien équilibrée et longue, se
terminant sur des tanins fins et harmonieux

Accords : Accompagne bien les pates sauce a la viande, de la
viande rouge, des rbtis et des fromages affinés.

Code SAQ : 14790795

Prix : 26,60%
Prix Licencié : 24,40%
uvC: 12
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