MONTALVIN

Argentiera 2022
Bolgheri Superiore DOC

Spécialité par lot

Argentiera, tire sa force et son originalité du magnifique territoire dans
lequel il est généré. Les raisins proviennent des meilleurs vignobles de
merlot, de cabernet sauvignon et de cabernet franc. C'est un vin avec
un godt riche et soyeux. Une longue maturation en fits de chéne
francgais, la structure du Cabernet-Sauvignon et le terroir unique de la
Tenuta Argentiera font de ce vin l'une des plus belles et grandes
expressions dans la région de Bolgheri.

Région: Toscane

Cépages : 48% Cabernet-Sauvignon, 45% Merlot, 7% Cabernet-
franc

Vinification : Les raisins sont cueillis a la main et soigneusement
sélectionné parmi les meilleurs vignobles du domaine,
situés a une altitude comprise entre 180 et 200 métres.
Les raisins sont libérés par gravité dans des cuves,
chaque cépage étant Vvinifié séparément. La
fermentation et la macération ont lieu en cuves inox a
température contrdlée de 28/30°C. Le vin est ensuite
transféré dans des fits en chéne francais de 225 litres,
dont la moitié sont neufs, pour compléter Ila
fermentation malolactique. L'élevage a lieu pendant 18
mois dans ces flts, suivi de 12 mois supplémentaires
en bouteille avant d'étre mis en marché.

Accords: Trés aromatique sur des notes de framboises, mires,
violette et lavande, en bouche le vin est trés frais et
savoureux sur des tanins harmonieux et une finale qui
revient sur les fruits et les épices fines. A servir sur des
plats raffinés tels que filet de boeuf grillé rossini,
agneau réti ou cbte de cerf aux épices fines. Grand vin!

Code SAQ : 11547378
Prix : 164,50%

Prix licencié : 143,07$
UvC:6
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